


NOS APÉRITIFS
Campari 66ccll

Martini Rosso, Bianco 66ccll

Ricard 22ccll

Pastis 51 22ccll

Berger Blanc 22ccll

Américano 66ccll

Porto 66ccll

Lillet Blanc, Rosé 66ccll

Muscat 66ccll

Suze 66ccll

Kir vin blanc Crème de cassis, 1122ccll
mûre, pêche, framboise, myrtille

Kir Royal Crème de cassis, 1122ccll
mûre, pêche, framboise, myrtille

Coupe de Champagne 1122ccll

NOS WHISKYS 44ccll

Bulleit Rye Kentucky, USA - Riche et boisé, notes de vanille,  
de miel et d’épices

Green Spot Cork, Irlande - Non tourbé, frais et capiteux, 9.90 €
notes fruitées, florales avec touches d’épices et de minéraux

Ledaig Highlands, Écosse - Tourbé, notes de goudron et d’épices 9.90 €
Yamazakura Blended Japon - Vieilli en fûts de Bourbon, 8.90 €
notes riches, complexes et moelleuses

Lascaw Sarlat, France - Affiné en fûts de chêne, savoureux, 8.90 €
puissant au parfum de truffe

The Dalmore Highlands, Écosse - Non tourbé, élégant et 8.90 €
complexe issu d’un assemblage en fûts de Bourbon et de
Sherry Oloroso, notes végétales

Connémara Louth County, Irlande - Tourbé, notes sauvages 8.90 €
Jack Daniel’s Tennessee, USA - Filtré à travers une colonne
de charbon de bois d’érable, notes douces

William Lawson’s Écosse - Vieilli en fûts de chêne, notes 5.80 €
fruitées au saveur caramelVi
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Assiette de Charcuterie 16.90 €
Ficelle de saucisson, rillettes d’oie, saucisson,
jambon de Bayonne, tapenade, olives, tomates
cerises, cornichons, beurre, pain de campagne

Assiette de Bayonne     
(Selon la saison du melon)
Jambon de Bayonne, tapenade, beurre,
pain de campagne

Assiette Basque 15.90 €
Jambon de Bayonne, fromage, tortillas,
confiture de cerises, beurre, pain de campagne

5.10€
5.10€
3.30€
3.30€
3.30€
5.10€
5.10€
5.10€
5.10€
5.10€
5.10€

8.90€

8.50€

9.90€

9.90€

9.90€
9.90€

9.90€

9.90€

9.90€
9.90€

6.90€

16.90€

16.90€

16.90€
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NOS EAUX DE VIE 44ccll

Poire
Prune
Framboise
Calvados
Cognac
Armagnac

NOS RHUMS 44ccll

Diplomatico vert 12 ans Vénézuela - 7.90 €
Puissant et doux, notes de vanille, de miel et
de caramel, fruitées

Don Papa Philippines - Doux et rond, 7.90 €
notes de vanille, de cannelle, fruitées

Rivière du Mât La Réunion - Puissant, 7.90 €
riche, aromatique, notes florales et fruitées

Ron Zacapa 23 ans Guatemala - Vieilli 9.90 €
au soleil,complexe, notes de caramel, de miel,
d’épices et de raisins secs

Appleton Estate 12 ans Jamaïque - 7.90 €
Vieilli en fûts de chêne américain, notes de
vanille, d’écorce, d’amande et d’orange

Ryoma 7 ans Shikoku, Japon - Vieilli en 9.90 €
fûts de chêne, notes de vanille, de caramel

NOS LIQUEURS

Baileys 44ccll 6.90 €
Cointreau 44ccll 6.90 €
Bombay Sapphire 44ccll 6.90 €
Générous Gin 44ccll 6.90 €
Tanqueray 44ccll 6.90 €
Bosford rosé Gin 44ccll 6.90 €
Eristoff Grey Goose Vodka 44ccll 6.90 €
Get 27 ou 31 66ccll

Assiette Espagnole           15.90 €
Calamars rings, onions rings, stick de Mozzarella,
brochettes et wings de poulet, accras de morue,
chorizo, chips mexicaines, tapenade, olives

Assiette de fromages 7.90 €
Reblochon, chèvre, bleu, salade

16.90€

6.90€

6.90€
6.90€
6.90€
6.90€
6.90€
6.90€

8.90€

8.90€

8.90€

8.90€
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

NOS BIÈRES PRESSION
2255ccll 3333ccll 5500ccll

Stella Artois 4,8° 3.40 € 4.40 € 6.40 €
Bière blonde de tradition qui doit son goût à la qualité des malts
et des houblons utilisés

Hoegaarden Rosé 3° 4.00 € 5.10 € 7.60 €
Bière blanche rosée qui se distingue par un soupçon de framboise.
Naturellement sucrée et non filtrée, elle combine un goût fruité
et une agréable légèreté

Hoegaarden 4,9° 4.00 € 5.10 € 7.60 €
Bière blanche servie dans son verre hexagonal. Elle surprend par
sa fraîcheur unique et son goût resté authentique depuis 1445

Leffe Blonde 6,6° 4.00 € 5.10 € 7.60 €
Bière à la couleur dorée et lumineuse, est de haute fermentation. Ses
atouts résident dans un mélange harmonieux de saveurs et
d’équilibre

Leffe Ruby 5° 4.00 € 5.10 € 7.60 €
Bière à la robe d’un profond rouge rubis, elle est la rencontre
unique des saveurs typiques des bières Leffe et de la délicatesse
des fruits rouges

Leffe Royale 7,5° 4.00 € 5.10 € 7.60 €
Bière blonde supérieure brassée avec 3 variétés de houblons, elle
se caractérise par son goût complexe et son final sec

2255ccll 3333ccll 5500ccll

Leffe Brune 6,5°
Bière brune belge reconnue et appréciée par son goût
caractéristique et affirmé

Bière du mois 6° à 7°
selon la saison

Panaché 
Bière Stella et limonade

Panaché Monaco 
Bière Stella, limonade et sirop au choix

Picon Bière

NOS BIÈRES EN BOUTEILLE

Pauwel Kwak 8° 3333ccll 5.90 €
Hoegaarden Grand Cru 8,5° 3333ccll 5.90 €
Chimay Rouge 7° 3333ccll 5.90 €
Chimay Bleu 9° 3333ccll 5.90 €
Chimay Blanche 8° 3333ccll 5.90 €
Délirium Tremens 8,5° 3333ccll 5.90 €
Chouffe 8° 3333ccll 5.90 €

 9,5° 3333ccll 5.90 €
11,3° 3333ccll 5.90 €

Despérados 5.9° 3333ccll 5.90 € 
Guiness 7.5° 3333ccll 5.90 €
Bière sans alcool 2255ccll 3.10 € 

3.70€

4.30€

4.30€

4.30€

3.50€

3.50€

4.30€

4.30€

4.30€

4.30€

4.30€

4.70€

5.40€

5.40€

5.40€

4.30€

4.30€

5.40€

5.40€

5.40€

5.40€

5.40€

6.70€

7.90€

7.90€

7.90€

6.10€

6.10€

7.90€

7.90€

7.90€

7.90€

7.90€

Westmall trappist tripel
Rochefort trappiste

6.90€
6.90€
6.90€
6.90€
6.90€
6.90€
6.90€
6.90€
6.90€
6.90€
6.90€
3.10€
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Et pourquoi pas avec une

de nos Assiettes Gourmandes ?

voir Apéritifs
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NOS COCKTAILS
2255ccll 5500ccll

Saint-Germain Cocktail
Liqueur St-Germain, Martini Prosseco, Perrier, zeste de citron

Bacardi Cuba Libre
Bacardi, Coca Cola, morceaux de citron vert

Martini-Fiero Spritz
Martini-Fiero, Martini Prosseco, Perrier, rondelle d’orange

Bellini Orange
Martini Prosseco, jus d’orange, crème de pêche

Blue Hawaii 13.90 €
Rhum blanc, curaçao bleu, jus d’ananas, purée de coco, sucre
de canne 

Flamingo 13.90 €
Rhum, jus d’ananas, jus de citron,
sirop de grenadine

Aphrodisiaque 13.90 €
Triple sec, Gin, Perrier, jus de citron

Bombay Sapphire 13.90 €
Ultimate Gin & Tonic
Bombay Sapphire, Tonic, un quartier de citron vert

Cosmopolitain 1122ccll
Triple sec, Vodka, jus de citron, jus de cramberry

Demandez notre sélection de Gin et Vodka
pour composer votre cocktail pour 1.00 €
de plus 

NOS COCKTAILS DE BIÈRES
2255ccll                  5500ccll

HOE la la  Hoegaarden, Pissang, 9.90 €
sirop de kiwi

PINA HOElada  Hoegaarden, 9.90 €
jus d’ananas, sirop de noix de coco

HOEjito  Hoegaarden, sirop de 9.90 €
pamplemousse, orange et menthe fraîche   

13.90 €

13.90 €

13.90 €

13.90 €

7.90€

7.90€

7.90€

10.90€

10.90€

10.90€

9.90€

9.90€

9.90€

9.90€

9.90€

9.90€

9.90€

9.90€

9.90€
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Rasberry Squash
Jus de citron, Perrier, purée de

framboise, rondelle de citron

Virgin Mojito
Feuille de menthe, jus de

citron, soda, sucre de canne

Punch aux fruits
Jus d’orange, citron,
ananas, sirop de grenadine

Bora Bora
Jus d’ananas,

mangue, citron,
sirop de grenadine

Bananarama
Jus de banane,
coco, mangue

NOS COCKTAILS
SANS ALCOOL 2255ccll 5500ccll

9.90 €

NOS MOJITOS 2255ccll

Mojito    
Rhum, citron vert, sucre de canne, menthe fraîche,
eau gazeuse

Mojito Lillet rosé
Lillet rosé, feuille de menthe, citron vert, Perrier 

Mojito Royal
Rhum, citron vert, sucre de canne, menthe fraîche,
champagne

Mojito mangue  
Rhum, purée de mangue, citron vert, menthe fraîche,
eau gazeuse

Mojito kiwi
Rhum, purée de kiwi, citron vert, menthe fraîche,
eau gazeuse

Mojito fraise
Rhum, purée de fraise, citron vert, menthe fraîche,
eau gazeuse

Mojito framboise
Rhum, citron vert, sucre de canne, purée de
framboise, menthe fraîche, eau gazeuse

Mojito passion
Rhum, purée de passion, citron vert, menthe fraîche,
eau gazeuse

Mojito “Qui suis-je ?” sans alcool
Goût Rhum sans alcool, purée de fruits au choix
citron vert, sucre de canne,
menthe fraîche, eau gazeuse

9.90€

9.90€ 9.90€

9.90€

9.90€

9.90€

9.90€

9.90€

9.90€

6.90€ 9.90€



NOS SOFTS

Coca Cola 3333ccll 3.90 €
Coca Cola Zéro 3333ccll 3.90 €
Fanta orange 3333ccll 3.90 €

Oasis tropical 3333ccll 3.90 €
Schweppes Tonic 2255ccll 3.90 €
Schweppes Agrum’2255ccll 3.90 €
Orangina 2255ccll 3.90 €
Jus de rêves Bio 2255ccll
Orange, abricot, ananas, pomme,
tomate, ACE

Fuzetea 2200ccll 3.90 €
Limonade au verre 3333ccll 3.90 €
Diabolo 3333ccll 3.70 €
Cacolac 2200ccll 3.90 €
Sirop à l’eau 3333ccll 3.00 €
Grenadine, menthe, citron, pêche,
fraise, cassis, violette, pamplemousse,
pomme, caramel, orgeat,
noix de coco, kiwi,
cerise

NOS EAUX
2255ccll 3333ccll 5500ccll 11LL

Perrier 3.90 €
Perrier Fines Bulles 3.90 € 5.90 €
San Pellegrino 3.90 € 5.90 €
Vittel 3.50 € 3.90 € 5.90 €
Supplément sirop 0.20 € 
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3.90€

4.10€



NOS GARNITURES UUnnee  aauu  cchhooiixx

Frites - Haricots verts - Riz - Pâtes - Salade

NOS SAUCES UUnnee  aauu  cchhooiixx

Roquefort - Béarnaise
Barbecue - Échalottes fraîches
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NOS CARPACCIOS *

Classique boeuf Carpaccio de boeuf, pesto, copeaux de 18.90 €
parmesan

Italien Carpaccio de boeuf, légumes grillés sur toasts, copeaux de  18.90 €
parmesan, tomates confites

NOS TARTARES *

Classique Viande hachée, environ 180 g, assaisonnement maison   18.90 €
Poêlé Viande hachée, environ 180 g, assaisonnement maison  18.90 €
Ibérique Viande hachée, environ 180 g, morceaux de Chorizo,  18.90 €
assaisonnement maison 

Bayonnais Viande hachée, environ 180 g, morceaux de jambon de 18.90 €
Bayonne, assaisonnement maison 

NOS VIANDES
Entrecôte Pièce de boeuf goûteuse, environ 250 g 21.90 €
Bavette d’Aloyau* Pièce de boeuf tendre et savoureuse, 16.90 €
environ 200 g, servie avec des échalottes fraîches

Steack à cheval* “La Brasserie”Steack haché de boeuf,  16.90 €
oeuf au plat, galette de pommes de terre, accompagné d’une sauce Béarnaise

Escalope normande* Pièce de veau, environ 160 g, 18.90 €
cuisinée dans une crème au Calvados et cidre, avec ses oignons et
champignons de Paris

Brochette Tandoori Filet de volaille mariné, environ 280 g, 16.90 €
accompagné d’une sauce Tandoori 

Magret de canard Environ 350 g 21.90 €
Confit de canard Accompagné de pommes de terre sautées et 17.90 €
champignons  

23.90€
17.90€

19.90€

23.90€
18.90€

19.90€
19.90€
19.90€

19.90€

19.90€

19.90€



  

* Une sélection de

nos viandes provient

de chez

BERGERAC
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Rapprochez-vous de notre
personnel en cas d’allergies

* Garnitures
supplémentaires 3.50 €

NOS BURGERS *

SSiimmppllee DDoouubbllee

Burger classique Steak haché de boeuf, cheddar, 14.90 € 18.90 €
bacon, tomates, oignons, salade, sauce burger, servi avec frites

BBQ burger Steak haché de boeuf, cheddar, bacon, 14.90 € 18.90 €
tomates, oignons, salade, sauce BBQ, servi avec frites

Burger chèvre Steak haché de boeuf, fromage de 14.90 € 18.90 €
chèvre, bacon, tomates, oignons, salade, sauce burger, servi avec frites

Burger à cheval Steak haché de boeuf, cheddar, 14.90 € 18.90 €
bacon, tomates, oignons, salade, sauce burger, oeuf au plat, servi avec frites

Chicken burger Filet de poulet pané, cheddar, tomates, 14.90 € 18.90 €
oignons, salade, sauce burger, servi avec frites

Potatoes burger Steak haché de boeuf, cheddar, 14.90 € 18.90 €
oeuf au plat, tomates, oignons, salade, galette de pommes de terre, sauce burger, servi
avec frites

Blue cheese burger Steak haché de boeuf, cheddar, 14.90 € 18.90 €
tomates, oignons, salade, sauce roquefort, servi avec frites

15.90€

15.90€

15.90€

15.90€

15.90€

15.90€

15.90€

servis avec une base de sauce faisselle et moutarde à l’ancienne
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NOS SALADES
Caesar Crispy    14.90 €
Chicken Salade, filet de volaille croustillant,
tomates cerises, oeufs durs, croûtons,
copeaux de parmesan, sauce Caesar

Italienne 14.90 €
Salade, croque italien, tomates
cerises, poivrons poêlés, légumes
grillés, Coppa, tomates confites,
mozzarella

Fraîcheur 14.90 €
(selon la saison du melon) salade,
jambon de Bayonne, tomates
cerises, olives, melon, copeaux
de parmesan, sauce Pistou

Périgourdine 17.90 €
Salade, tranches de

cerises, gésiers de
volaille, pommes de
terre frits, 2 toasts avec

NOS “SPECIAL PUB”

Assiette du sud Croque italien,  14.90 €
accompagné de frites et salade

Camembert rôti Sur tranche de pain 15.90 €
de campagne grillé, accompagné de charcuteries,
pommes de terre et salade

NOS BAGELS

Vegan Guacamole, légumes grillés, 12.90 €
tomates confites, roquette, servi avec frites et salade

Poulet Fromage frais, miel, moutarde 13.90 €
à l’ancienne, poulet au curry, tomate, roquette  
servi avec frites et salade

Saumon Fromage frais, ciboulette, 13.90 €
saumon fumé, concombre, roquette  servi avec frites et
salade

13.90€

15.90€

15.90€

15.90€

14.90€

14.90€ une tranche de bloc de foie gras

magret séché, tomates
f ilet de
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NOS “CÔTÉS
POISSONS”

Fish & chips 15.90 €  
Filet de poisson frit, frites et
salade

Pavé de                   
saumon grillé Saumon grillé à la
plancha, légumes grillés

NOS PÂTES
Carbonara
Aux lardons avec crème et jaune d’oeuf, 13.90 €
copeaux de parmesan

Confit de canard
Avec morceaux de confit de canard et 15.90 €
crème, copeaux de parmesan

Saumon
Au saumon cuit à la crème, copeaux de 15.90 €
parmesan

Lasagnes
Au boeuf, faites maison 15.90 €

NOS PIZZAS
Reine Sauce tomate, jambon blanc, 13.90 €
champignons, mozzarella  

Margharita Sauce tomate, olives, 12.90 €
mozzarella

Terroir Sauce tomate, cabécou, 14.90 €
confit de canard, persillade, mozzarella  

Italienne Sauce tomate, Coppa, 13.90 €
copeaux de parmesan, persillade, tomates cerises,
roquette, mozzarella

Orientale Sauce tomate, poivrons, oeufs, 13.90 €
merguez, viande Kebab, mozzarella  

Sicilienne Sauce tomate, poivrons, olives, 13.90 €
chorizo, mozzarella 

4 fromages Sauce tomate, chèvre, 13.90 €
reblochon, fourme d’Ambert, mozzarella 

Périgourdine Sauce tomate, persillade, 14.90 €
magret de canard, bloc de foie gras, champignons, mozzarella

* Ingrédient supplémentaire 1.00 €
* Assiette de salade verte 2.00 €

Caesar Saumon 17.90 €
Salade, tranches de saumon fumé,  écre-
visses, crevettes, tomates cerises, avocat,
copeaux de parmesan, sauce pistou

Soleil 14.90 €
Salade, tomates cerises, champi-
gnons de Paris, légumes grillés,
copeaux de parmesan, tomates
confites

Crevettes agrumes
Salade, tomates cerises, segments
d’orange, pamplemousse, ananas,
écrevisses, crevettes, coeurs d’arti-

chauts au basilic, sauce pistou

Chèvre        
chaud Salade, lardons,
tomates cerises, oeufs durs,
deux toasts de chèvre
chaud, pommes de terre
frits

15.90€

16.90€

15.90€

19.90€

16.90€

16.90€

16.90€
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Visuels non contractuels

NOS COUPES GLACÉES

Café ou chocolat Liégeois 7.90 €
2 boules de glace café ou chocolat, 1 boule de glace vanille, sauce au café ou
chocolat, biscuit, chantilly

Dame blanche 7.90 €
3 boules de glace vanille, sauce au chocolat, copeaux de chocolat, biscuit, chantilly

Banana Split 8.50 €
Banane, 1 boule de glace vanille, 1 boule de glace à la fraise, 1 boule de glace
au chocolat, sauce au chocolat, biscuit, chantilly, amandes effilées

Pause ensoleillée 8.50 €
2 boules de glace citron, 1 boule de glace fruits de la passion, 1 boule de glace
vanille-framboise-meringuée, fruits frais, chantilly

La Toscane 7.90 €
1 boule de glace Spéculos, 1 boule de glace café, 1 boule de glace au Tiramisu,
poudre de Spéculoos, chantilly

Coupe Guatémala 7.90 €
1 boule de glace caramel, 1 boule de glace vanille, 1 boule de glace chocolat,
coulis de caramel, amandes effilées, chantilly

Fraîcheur du sud 7.90 €
1 boule de glace à l’orange, 1 boule de glace pêche, 1 boule de glace ananas,
coulis de fruits jaunes, une tranche d’orange, feuille de menthe

NOS COUPES GLACÉES AVEC ALCOOL

William’s 8.90 €
2 boules de glace sorbet poire, alcool de poire

Colonel 8.90 €
2 boules de glace citron vert, Vodka, feuille de menthe

NOS GLACES

1 boule 2.50 €
2 boules 3.50 €
3 boules 4.50 €

8.90€

8.90€

8.90€

8.90€

8.90€

8.90€

8.90€

Parfums au choix :
Poire, citron vert, fraise, citron, 
passion, spéculoos, tiramisu, 
vanille-framboise meringuée, 
cassis, pistache, noix de coco, 
caramel beurre salé, orange, 
pêche, ananas, café, vanille, 
chocolat, menthe-chocolat, 
rhum-raisin
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NOS CRÊPES - NOS GAUFRES

aauu  cchhooiixx  aavveecc  cchhaannttiillllyy
Sucre - Nutella 4.90 €

NOS LATTES
Latte Macchiato
Mocaccino
Chocolat Latte

NOS DESSERTS

Moelleux au chocolat 6.90 €
Au coeur de chocolat coulant, servi avec une boule de glace
vanille, de la crème anglaise et de la chantilly

Tiramisu 6.90 €
Mousse au chocolat 6.90 €
Panacotta fruits rouges 6.90 €
Crème brûlée 6.90 €
Brioche façon pain perdu 6.90 €
Servie avec une boule de glace caramel, coulis de caramel
et chantilly

Salade de fruits frais 6.90 €
Selon la saison

Coupe de fraises 6.90 €
Pendant la saison

Café 
Café crème
Double café 
Grand Café
crème 3.70 €
Café Viennois
Cappucino 
Café Fantaisie
Mars - Twix - Bounty - Snickers

Décaféiné 
Décaféiné
crème
Double 
décafeiné
Grand
décafeiné crème

Chocolat
viennois
Chocolat
Fantaisie Mars - Twix -
Bounty - Snickers

NOS BOISSONS CHAUDES

Nos moments Gourmands   

Irish ou French Coffee        8.90 €
Whisky ou Cognac, chantilly, sucre de canne,
café

Thé ou infusion
Demandez la selection KUSMI TEA

et leurs mini-dessertsCafé gourmand 6.90 €Chocolat gourmand 7.90 €Thé gourmand 7.90 €

4.00€

4.90€
4.50€
4.00€

1.80€ 1.90€ 4.90€

5.50€
1.95€ 2.05€

3.70€

4.00€4.90€

3.50€

4.20€
5.50€



22.90 €

Boissons au choix : Bière de 25 cl ou
verre de vin ou soda

* Plat inférieur ou égal à 14.90 €

1 Plat à la carte* et
une boisson

=
1 place de cinéma
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*

Jusqu’à 12 ans

* Serv ies  un iquement  le  mid i ,  du lundi  au vendredi  (hors  jours  fér iés )
Pas  de formules  en ju i l l e t  e t  août

13.90 €

10.90 €

8.90 €

orange

Pizza pour enfant
oouu Pâtes carbonara oouu Nuggets de poulet oouu Burger

1 boule de glace ou 1 crêpe

1 boisson au verre :                 oouu

oouu jus de fruits oouu sirop à l’eau

P L A T  D U  J O U R  + 1 boisson

ou P L A T  D U  J O U R



CONSULTEZ NOTRE CARTE
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.



O U V E R T

du lund i  au  samedi  de  8h30 à 00h00
sauf  le  d imanche à  par t i r  de  10h30

9  R U E  D E  L A  R É S I S T A N C E
2 4 1 0 0  B E R G E R A C

T é l .  :  0 5  5 3  7 4  8 1  7 2

L e s  p r i x  s o n t  n e t s ,  s e r v i c e  c o m p r i s .  L e  p a i e m e n t  p a r  c h è q u e  n ’ e s t  p a s  a c c e p t é .

W i f i  d i s p o n i b l e  e t  g r a t u i t .
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.


